napajajs — nupe, npomujeard na sammtu gonjgom. Cadr 3rycuyTn Kinaje-
CTEPOM M HACTABMTHM ca KyBamem. Kan nyx omekma 90 % cadr ce npoua:
cupa. Y npunpemibeay cadr 1o4ajy cc komanu pubsber Meca ca COKoM 0/
MapUHaje, a ce cBe Jarano upomujeina. Kyparu na ymjepeno) remnepary-
py 0KO 20 MuIyTa, OJIHOCHO 0K MECO He omekia oko 90 %, kajxa ce 1ocy-
jla cKklamba ca rpejHor Tujena. Masno npoxyahenom jeiy ykyce modosnimari
JOJALAILEM COIY W CHTHO CJeHCHUM IepIIyHOBUM auinhem.

Ceppupa ce y AyOoKuM 1ocyjiamMa ca npusioroM: Kysan Kpomiup,
JAMHCTAN WK KyBad oOaMkosan nupunad, [Ipeiuts conctseHuM codrom.
JlojjaTy kaluuky muepara,

Pu6ion Gponer. [Torpebue namupuuue (3a 10 ocoba): 3 kg muje-
manor pubsser meca, 20 g conu, 10 g numyna (cok), 1 dl Bumnckor cupha,
1,5 dl macaunopa ysma, 600 g upuor jiyka, 3 sosopopa Jiucra, 5 g Gubepa y
spity, 30 g Gujenor ayka, 500 g csjexer napajajza, 50 g napajajs — nupe, I
Besa nepuryna, 1 gurap pubsser oma.

Hauun npunpemaisa. bpojer ce npunpeMa o Bulle BpCTa MOp-
ckmnx pubda (3 Bpere puba) o1 cBake BPCTE 110 JeAHO 1apye y nopuujy. Pudise
MCCO MapuHMpaTH Kao 3a nanpuxail. PecroBaru LUpHU JIyK, JIOBOPOB JIMCT 1
oubep y 3pny. Kaja je ayk ynpxen 60% z1o0ia ce CHTHO cjeqeH OHjesIH JyK
M KPATKO YIPJKH, a 3aTUM CE JIO/Ia Mapajiaj3 KouKace, nupe Ojl rapajia)jsa,
cjelkano nepuyHoBo u ueneporo jumhe. [locse kpaher mHcTama 10/1aTH
pHOJLEC MCCO Ca COKOM MapMHaj(e, MPOMMUJCIIaTH, a II0TOM J0/aTh COKa O/
JIMMyHa, 3aiuTi Bunom u pubsbum gonjom. Kysarn 15 — 20 MmynyTa, A0K
meco He omexiua 90 %.

Cepsupa ce y Ay0okuM nocyaama (tem0ar, BaTpocTaliia mim Ke-
paMMuKa YMHMjA) Ca IIPUIIOrOM: KyBaH KpOMIIMD, AMHCTAl VM KyBaH ITHPU-
Hay, HeKe BpeTe Tujecra, a najuenihie ce ceppupa najacHra.



