9.Navede proizvode po kojima je Crna Gora prepoznatljiva i koja se isti€u kroz razvoj
gastronomskog turizma ?

-Tradicionalna kuhinja Crne Gore na najbolji nacin koristi darove mediterana i bogastvo sjeverenih
planina,vjerna je tradiciji i opet otvorena za jela drugih naroda.U restoranima je zastupliena osnovna
evropska kuhinja ali se i pored ostalog koriste i sledeca jela i proizvodi kao Sto su:crnogorska
zakuska,njeguski prsut,durmitorski kajmak,bokeljSka salata,salata od hobotnice kacamak od
heldije,heldija,kacamak tu¢anik,smocani katamakcicvara,pastrovski makaruli,priganice kuvana jagnjetina
u varenici,jagnjetina na pari,krap u tavi,pletenica crnogorke,popeci na podgoricki nacin,plievaliska
saksija,bamije na ulcinjski nacin,éeske,jardum,medovina,njeguski stek,tufahije palacinke

montenegro,Secerpara,patiSpan;.



